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CHATEAU DU LANDEL 

Notre carte 

 

Entrées  
 
 

Terrine de raie au vinaigre de framboises et échalotes fondantes 
Notre foie gras de canard et son pickles de légumes anciens 
Terrine de pintade à l’abricot 

9.50 € 
17.50 € 
13.50 € 

  

Viandes  

 
 

Suprême de pintade et sa sauce aux olives vertes et triple sec 
Cœur de rumsteak et son jus de cuisson aux cerises acidulées 

15.60 € 
17.80 € 

  

Poissons  
 
 

Cabillaud, caramel d’orange et graines de courges torréfiées 17.50 € 
  

 
Végétariens 

 
 

Curry de légumes au lait de coco et amandes 15.80 € 
  

 
Fromages 

 
 

Notre assiette de trois fromages Normands 12.50 € 
  

Desserts   

 
 

Belle pomme fondante aux agrumes 
Mousse au chocolat 
Duo de mousses de fruits 

7.50 € 
6.00 € 
7.50 € 

 

      

Nos garnitures changent au fil des saisons et du marché.  


